
Wild im Jägerhof 
bis 14:00 & 17:30–20:45 

  

 
 

Vorspeise 
 
Rote Beete Carpaccio mit Hirschschinken 
mit angemachtem Feldsalat und eingelegter Birne € 14,90 
 

 

Suppe 
 
Kürbiscremesuppe  
mit Streifen vom Hirschschinken € 8,90 

 
 

Hauptgerichte 
 
Schnitzel vom Hirschrücken  
in Haselnusspanade  
dazu hausgemachte Spätzle und Preiselbeer-Jus € 26,50 
 
 
Wildragout 
mit Spätzle in Preiselbeer-Portweinjus € 24,90 

 
 
Rosa gebratener Hirschrücken (ca. 180 Gramm) 
mit glasiertem Rosenkohl, Kürbis Püree und Preiselbeeren € 34,50 
 
 

Weinempfehlung: 
 
Merlot Réserve - Weingut Clauß 
Trocken, kraftvoll und komplex, mit Aromen von  0,1 l € 5,50 
dunklen Beeren, Schokolade und feiner Würze  0,2l € 9,90 
               0,75l € 39,00 


